AME®S

SPEISEPLAN

Winter | Lila | KW 13
23.03.- 29.03.2026

Anderungen vorbehalten. Verarbeitungsbedingte
Spuren kénnen nicht ausgeschlossen werden.

Menu 1 Menu 2 Ment 3
Vollkost Leichte Kost Vegetarisch
Schweineschnitzel AL, C Hahnchenbrustfilet
= Rahmsol3e " Gefllgelsauce Eierpfannkuchen ALC,G.9.13
% Butterrosenkonhl Fitenessgemuse gefullt mit Spinat-Hirtenkése
= Petersilienkartoffeln Salzkartoffeln
Sahne-Griesspudding AL G, 13 Sahne-Griesspudding AL G, 13 Sahne-Griesspudding AL G, 13
Schweinegeschnetzeltes Pangasiusfilet AL,D vegane Béllchen F
8 Zuckererbsen Krautersauce Barlauch - Hollandaise C.G,9,13
2 Spatzle AL,C Kaisergemuise Kaisergemuse
-% Salzkartoffeln Kartoffeln
Buttermilchdessert G, 13 Buttermilchdessert G, 13 Buttermilchdessert G, 13
- Wirsingeintopf Hé&hnchenbruststreifen Spatzle AL C
S| mit Rinderhack, Karotten Estragonsauce mit K&sesauce G,1,13
B und Kartoffeln Mohren und Zucchiniwirfeln
§ Reis
Wackelpudding 1 Wackelpudding 1 Wackelpudding 1
= Rindfleischbéallchen ALCG, 19
17 panierter Seelachs ALCDJ9 Thymiansauce Milchreis G,13
E Kartoffelsalat (Essig&Ol) 3,2 Gemdusereis mit heiRen Kirschen
c
a Fruchtjoghurt G, 13 Fruchtjoghurt G, 13 Fruchtjoghurt G, 13
Frikadelle - AL,C Eieromelette C.G13
2 Pfeffersauce 1.F,9 Krautersauce vegetarische Lasagne ALC/G/F.13
= Kidneybohnen, Mais Karottenscheiben TomatensoRRe
L Butterreis Kartoffelpiree G.4,9,13
SuRspeise G, 13 SuRspeise G, 13 SiuR3speise G, 13
> Kartoffeleintopf
< Ungarischer 14,9 mit Kartoffeleintopf
g Gulascheintopf Wiener Wiirstchen 2,3,4,9 vegetarische Knackwurst
&
Froop G, 13 Froop G, 13 Froop G, 13
Burgunderbraten 'ﬂ 2,3,4,9 Hahnchenbrustfilet
g Sauerrahmsauce Estragonsauce Nudeln "Tricolore" AL
= Prinzessbohnen buntes Gemuse Gemiusebolognese !
3 Salzkartoffeln Kartoffeln Parmesankéase C.G,2,13
Vanillepudding mit Sahne G, 13 Vanillepudding mit Sahne G 13 Vanillepudding mit Sahne G 13
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Deklarationspflichtige Zusatzstoffe

mit Farbstoffen

mit Farbstoff (kann Aktivitat & Aufmerksamkeit
bei Kindern beeintrachtigen)

mit Konservierungsstoffen

mit Nitritpokelsalz

mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstarker

geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit Phosphat

mit StRungsmittel

kann bei Ubermafigem Verzehr abfiihrend wirken
enthalt eine Phenylalaninquelle

mit Milcheiweif3

koffeinhaltig

Deklarationspflichtige Allergene

glutenhaltiges Getreide

(1 Weizen, 2Hafer, 3Roggen, 4Gerste, 5Dinkel,6 Kamut)
Krebstiere & daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier & daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische & daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse & daraus gewonnene Erzeugnisse

enthalt Soja

Milch & daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfriichte (1 Mandel, 2 Haselnuss,

3 Walnuss, 4 Kaschunuss, 5 Pekanuss, 6 Paranuss,
7 Pistazie, 8 Macadamian, 9 Queenslandnuss)
Sellerie & daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf & daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen & daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid & Sulphite

Lupinen & daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere & daraus gewonnene Erzeugnisse




